s
i FICHE TECHNIQUE PRODUIT
COUCKE

APPAREIL A RACLETTE AMBIANCE 1/2 MEULE

Réf. : TTM10  EAN : 3700265015869

LES POINTS FORTS

" Longueur : Net = 485 mm / Brut =570 mm
|

:* Largeur : Net =280 mm / Brut =380 mm

+ Raclette traditionnelle 1/2 fromage

« Jusqu’a 6 - 8 personnes

|

" Hauteur : Net (Appareil monté) = 320 mm

| Brut (Appareil déemonté) = 110 mm
|

* Poids : Net = 5,700 kg / Brut =7 kg

« Cuisson horizontale, permet de gratiner le
fromage

Conditionnement : Carton valise décore « Léger, forme fonctionnelle, démontable

|
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: Puissance : 1000 W « Porte fromage (en tdle) inclinable, muni

d’une plaque serre-joint pour maintenir le
fromage en place

* Tension : 230 V

* Certificats : CE, ROHS . o
« Porte fromage monté sur un axe ou il pivote,

ce qui permet d’éloigner le fromage du bloc
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| « Simple et pratique d’emploi
|
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| de chauffe pour racler dans l'assiette
|

- - - - T TS + Nettoyage facile de I'ensemble y compris le
bloc de chauffe (le réflecteur s’enleve)

* Net = Sans emballages
Brut = Avec emballages « Couteau spécial raclette Ref. CARO1

(Disponible en accessoire)

A QUOI SERT-IL ?

Permet de réaliser la raclette traditionnelle
authentique, jusqu’a 6-8 personnes
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| « Existe aussi en 110 V Réf.TTM10C-100
|
|
|




