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‘Z a COUCKE

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

APPAREIL A RACLETTE 1/2 MEULE DOUBLE FROMAGE

Réf. : TTM20

" Longueur : Net = 540 mm / Brut =570 mm
|

:* Largeur : Net =290 mm / Brut = 380 mm
:* Hauteur : Net (Appareil monté) = 330 mm

| Brut (Appareil démonté) = 110 mm
i* Poids : Net = 7,400 kg / Brut = 8,700 kg

:* Conditionnement : Carton valise décoré
:* Puissance : 1000 W

:* Tension : 230 V

* Certificats : CE, ROHS

* Net = Sans emballages
Brut = Avec emballages

A QUOI SERT-IL ?

Permet de réaliser la raclette traditionnelle
authentique, en service continu

EAN : 3700265015883

LES POINTS FORTS

« Raclette traditionnelle 2 x 1/2 pour un
service continu

« Porte fromage (t6le) inclinable, muni d’une

plague serre-joint pour maintenir le fromage
en place

« 2 logements pour installer 2 1/2 fromage

« Appareil destiné aux clubs, associations,
village de vacances, eftc...

« Dispositif pour fixer et incliner le fromage du
four, directement dans l'assiette

« Beau plateau martelé
+ Réalisation fonctionnelle démontable

+ Couteau spécial raclette Réf.CARO1
(Disponible en accessoire)




